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PROGRAM STUDIOW
rok akademicki 2022/2023

CZESC A.
OGOLNA CHARAKTERYSTYKA STUDIOW

1. Nazwa kierunku studiéw: dietetyka
2. Poziom studiéw: studia drugiego stopnia
3. Forma lub formy studiéw: studia stacjonarna/niestacjonarne

4. Profil studiéw: profil praktyczny

5. Koncepcja ksztalcenia

Koncepcja ksztatcenia na kierunku dietetyka realizowana jest w oparciu o efekty uczenia si¢ uchwalone
przez  Senat  Wyzszej Szkoty  Inzynierii 1  Zdrowia  Uchwala nr  11/2021
w dniu 10 czerwca 2021 r. i zaktada, ze wiedza, umiejg¢tnosci oraz kompetencje spoteczne zdobywane
podczas studidw drugiego stopnia sg powigzane z potrzebami spoleczno-gospodarczymi, ktdre sa
wilasciwe dla nmauk o zdrowiu, nauk medycznych, a takze technologii Zywnosci i zywienia.
Koncepcja ksztalcenia okreslona dla niniejszego kierunku wprost koresponduje z zatozeniami Strategii
Rozwoju Wyzszej Szkoty Inzynierii i Zdrowia w Warszawie w najwazniejszych jej punktach tj.

* Cel strategiczny nr 1- organizacja zajec dydaktycznych na wysokim poziomie

Jako uczelnia zorientowana na ksztatcenie na poziomie wyzszych studiow zawodowych jestesmy zorientowani na
potrzeby rynku pracy. A zatem wzorcowa i efektywna organizacja catosci procesu dydaktycznego musi znalez¢ sie
na priorytetowym miejscu wsrod naszych celow strategicznych. Przyjeto zgodnie, Ze rozwdj kierunkow, ktore niosg
ze sobq silny potencjat rozwojowy oraz powaznych szans rynkowych dla absolwentow, bedq miaty pierwszenstwo
nad pozostatymi.

» Cel strategiczny nr 2 - orientacja na potrzeby otoczenia i oczekiwania interesariuszy

Uczelnia, jak kazda organizacja, funkcjonuje w okreslonym otoczeniu. Z uwagi na szczegolny charakter instytucje
edukacyjne opierajq sie o relacje miedzy potrzebami zgtaszanymi przez otoczenie a ofertqg edukacyjng uczelni
wspartq jej potencjatem intelektualnym. Na ile wystepuje zgodnos¢ miedzy tymi zatozeniami, na tyle uczelnia
moze mowic o sukcesie wynikajgcym ze zgodnosci z wspotistnienia w okreslonej spotecznosci lokalnej. Aby ten cel
osiggnq¢ niezbednym wydaje sie stata analiza oczekiwan i nastrojow interesariuszy.

* Cel strategiczny nr 4 - elastycznos¢ i szybkie reagowanie na zmiany na rynku
szkolnictwa wyziszego

Wszystkie uczelnie funkcjonujg na dynamicznie zmieniajgcym sie rynku. Sytuacja uczelni niepublicznych
charakteryzuje si¢ szczegolnie silng niestatosciq. Wymusza to ustawiczng analize rynku i jego otoczenia. Jest to
zwiqzane nie tylko z obserwacjq srodowiska prawnego i jego uwarunkowan, ale takze otoczenia ekonomicznego
czy spotecznego. Sytuacja gospodarcza otoczenia wyrazona mierzalnymi wskaznikami jak wysokos¢ bezrobocia
czy inwestycjami bezposrednimi, w sposob istotny wywiera wptyw ja funkcjonowanie uczelni. Elastycznos¢ moze
okazac sie jednq z przewag Wyzszej Szkoty Inzymierii i Zdrowia. Zdolnos¢ do adaptacji do zmieniajgcych
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sig potrzeb otoczenia poprzez tworzenie nowych kierunkow studiow, dla ktorych wprost dana branza
wyartykutowata potrzeby, co jest szczegolnie widoczne w odniesieniu do kierunku dietetyka.

Koncepcja ksztatcenia ktadzie nacisk na przekazanie kompleksowej wiedzy i umiejetnosci, ktdre
pozwola absolwentowi zrozumie¢ i stosowa¢ w pracy zawodowej dziatania z zakresu profilaktyki i
leczenia choréb zywieniowo-zaleznych oraz prowadzi¢ edukacje zdrowotng promujaca prawidlowe
odzywianie bedace waznym elementem zdrowia publicznego.

6. Ogodlne cele ksztalcenia

Podstawowym celem ksztatcenia na kierunku dietetyka jest wyksztalcenie wysoko wykwalifikowanych
specjalistow, ktoérzy dzigki szerokiej wiedzy interdyscyplinarnej ze szczegdlnym uwzglednieniem
wiedzy z zakresu nauk o zdrowiu, nauk medycznych oraz wiedzy z zakresu technologii zywnosci i
zywienia beda konkurencyjna, a co wazne pozadang i poszukiwang kadra wspétpracujaca oraz
wspierajaca lekarzy w procesie leczenia choréb dietozaleznych zar6éwna na lokalnym, krajowym, a
takze europejskim rynku pracy, a takze samodzielna kadra realizujaca si¢ wszystkich obszarach
zainteresowania wspotczesnej dietetyki.

Program ksztalcenia koncentruje si¢ na przekazaniu kompleksowej wiedzy o zywieniu cztowieka
zdrowego 1 chorego, przygotowaniu zawodowym obowigzujacym w ochronie zdrowia, a dalej na
wyposazeniu absolwenta w umiejetnosci praktyczne i wlasciwe kompetencje spoteczne pozwalajacych
na podjecie przez niego skoordynowanych dziatan profilaktycznych i naprawczych.

Studia II stopnia na kierunku dietetyka dostarczajg studentowi aktualnej wiedzy z zakresu wtasciwego
postepowania dietetycznego i ktada nacisk na umiejetnosci praktyczne umozliwiajace absolwentowi
prace w zespolach interdyscyplinarnych odpowiadajacych za profilaktyka i leczenie dietetyczne
dostosowane do potrzeb zywieniowych, a dalej pozwalaja na udzial w planowaniu i wdrozeniu leczenia
zywieniowego niezbednego przy wielu schorzeniach.

Ksztalcenie na kierunku dietetyka dostarcza gruntownej wiedzy o mechanizmach i ztozonych
zaleznosciach  dotyczacych zywienia czlowieka, surowcach 1 produktach spozywczych
wykorzystywanych w procesie konstruowania planéw zywieniowych, a co wazne pozwala wyksztalci¢
umiejetnosci formutowania i innowacyjnego rozwigzywania ztozonych i nietypowych probleméw
zwigzanych z realizacjg zadan zawodowych na stanowisku dietetyka, przygotowywania programéw
profilaktycznych, co ostatecznie przygotowuje absolwenta do podjecia wspdtpracy w Srodowisku
medycznym oraz w obszarze ochrony zdrowia, a takze rozpoczecia wtasnej dziatalnosci zawodowe;.

Cele ksztatcenia:

1. Pogtebienie wiedzy z zakresu z dyscyplin, do ktérych zostat przyporzadkowany kierunek ze
szczegllnym uwzglednieniem wiedzy z zakresu determinantéw zywieniowych, choréb
zywieniowo-zaleznych, a dalej aspektéw dotyczacych patomechanizméw majacych wptyw na
procesy trawienia, wchtaniania oraz metabolizm sktadnikéw odzywczych w organizmie
czlowieka.

2. Nabycie wiedzy o narzedziach i aparaturze stosowanej w pomiarach antropometrycznych.

3. Pogtebienie i rozwinigcie umiejetnosci w zakresie oceny stanu pacjenta w tym umiejetnosci
przygotowania odpowiedniej diety i form leczenia zywieniowego dostosowanego do
mozliwosci i predyspozycji pacjenta.

4. Pogtebienie umiejetnosci pracy w zespotach interdyscyplinarnych odpowiadajacych za
profilaktyka i leczeniem dietetyczne dostosowane do potrzeb zywieniowych.
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5. Rozwinigcie umieje¢tnosci wspdtpracy z personelem medycznym w zakresie planowania oraz
wdrozenia leczenia zywieniowego przy réznych schorzeniach.

6. Wyksztalcenie zaawansowanych umiejetno$ci prowadzenia indywidulanej diagnostyki
dietetycznej oraz postgpowania dietetycznego w przypadku cztowieka zdrowego, chorego, czy
tez sportowca.

7. Pogtebienie umiejetno$¢ projektowania i wdrazania programéw dotyczacych promocji
i profilaktyki zywieniowej oraz szeroko pojetej edukacji zdrowotnej oraz korygowania tych
programéw w oparciu o aktualng wiedze¢ naukowa dotyczaca zachowan zywieniowych
pacjentow.

8. Pogiegbienie wiedzy w zakresie metod statystycznych i technik informacyjnych
wykorzystywanych przy analizie i opisie zachowan czlowieka w zakresie zywienia i aktywnosci
fizycznej.

9. Nabycie pogiebionych umiejetnosci krytycznej oceny informacji, wynikow badan oraz ich
implementacji w pracy zawodowe;j.

Celem studidow jest takze nabycie przez studenta umiejetnosci postugiwania si¢ jezykiem (w formie
ustnej i pisemnej) nowozytnym na poziomie $redniozaawansowanym (B2+), w tym: stosowania
specjalistycznego stownictwa (zwigzanego z kierunkiem studiéw) oraz stosowanie strategii
komunikacyjnych niezbednych w sprawnym funkcjonowaniu w srodowisku pracy.

7. Sylwetka absolwenta

Absolwent po ukonczeniu studiéw uzupetniajacych magisterskich na kierunku dietetyka uzyskuje tytut
magistra i posiada umiejetnosci postugiwania si¢ pogtgbiona wiedza w zakresie dyscyplin naukowych,
do ktérych przyporzadkowany zostal kierunek studiow ze szczegdlnym uwzglednieniem wiedzy z
zakresu nauk o zdrowiu, nauk medycznych oraz z zakresu technologii Zzywnosci i Zywienia.

Po zakonczeniu studiéw absolwent potrafi:

* prowadzi¢ poradnictwo zywieniowe dla réznych grup populacyjnych tj. ludzi zdrowych jak
i chorych;

* przeprowadzi¢ wywiad zywieniowy oraz oceni¢ sposéb zywienia i stan odzywiania;

» weryfikowa¢ btedy w odzywianiu i wdraza¢ metody zmiany nawykéw zywieniowych
i aktywnosci fizycznej;

* przeprowadzi¢ analize i oceni¢ efekty wdrozonego postgpowania dietetycznego;

* prowadzi¢ dokumentacje dotyczaca zywienia pacjentow;

* interpretowa¢ wynik badan laboratoryjnych w celu zastosowania dietoterapii;

* stosowa¢ zywienie kliniczne z wykorzystaniem produktéw specjalnego przeznaczenia
zywieniowego;

*  wspdtpracowaé w interdyscyplinarnym zespole terapeutycznym;

* uczestniczy¢ w leczeniu zywieniowym pod nadzorem lekarza;

* edukowa¢ w obszarze zdrowego trybu zycia.

Absolwent potrafi rozwigzywacé problemy zawodowe, posiada umiejetnosci komunikowania si¢ z
otoczeniem w miejscu pracy, sprawnego postugiwania si¢ roznorakimi narzedziami, a takze technikami
informatycznymi w celu pozyskiwania danych. Potrafi samodzielnie podja¢ i prowadzi¢ dziatalnosé
gospodarcza, wykazuje si¢ zdolnoSciami organizacyjnymi pracy wilasnej oraz zespotu .W zakresie
kontynuacji studiéw absolwent jest przygotowany do podjecia studiow III stopnia oraz do
samodzielnego doskonalenia i uzupetniania nabytej wiedzy i umiejetnosci.
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8.  Przyporzadkowanie kierunku studiow do dyscypliny lub dyscyplin, do ktérych
odnoszg sie efekty uczenia si¢

Przyporzadkowanie kierunku —dietetyka —
do dyscypliny do ktérych odnoszg si¢ efekty uczenia si¢

Dyscyplina % ECTS Dyscyplina 2 % ECTS Dyscyplina 3 JECTS
wiodaca
Nauki o 53% Nauki 33% technologia 14%
zdrowiu medyczne Zywnosci i
Zywienia

9. Opis kompetencji oczekiwanych od kandydata:

Studia skierowane sg do 0s6b posiadajacych dyplom ukonczenia studiéw I stopnia w zakresie dietetyki,
technologii zywnos$ci, zywienia czlowieka lub do oséb, ktére posiadaja kwalifikacje II stopnia
(uzyskany tytul zawodowy magistra lub magistra inzyniera) oraz posiadaja kompetencj¢ niezbedne do
kontynuowania ksztatcenia na studiach II stopnia na kierunku dietetyka. Kandydat w szczegdlnoSci:

» dysponuje podstawowa wiedza z zakresu wybranego kierunku i dyscyplin pokrewnych;
» posiada wiedz¢ ogdlng z zakresu chemii, biochemii, mikrobiologii oraz anatomii i fizjologii
czltowieka;
* ma znajomos$¢ podstawowych zasad zywienia cztowieka i dietetyki;
* rozumie potrzebe funkcjonowania poradnictwa zywieniowego oraz zasad racjonalnego
zywienia réznych grup ludnosci;
* ma umiejetno$¢ przygotowywania odpowiednio dobranych jadtospiséw dla ludzi zdrowych
i chorych;
* posiada znajomos$¢ jezyka nowozytnego na poziomie B2.
Kandydat powinien mie¢ réwniez $wiadomos$¢ istoty procesu uczenia si¢ przez cate zycie, w ktorym
studia II stopnia sa kolejnym etapem nauki, po zdobyciu kwalifikacji I stopnia.

Kryteria kwalifikacji kandydatéw kazdorazowo okresla Uchwata Senatu Wyzszej Szkoty Inzynierii
i Zdrowia w Warszawie w sprawie: warunkow i trybu przyje¢ na studia oraz form studiéw na
poszczegdlnych kierunkach na dany rok akademicki.

10. Zasady i warunki ukonczenia studiow

Warunkiem uzyskania dyplomu magistra jest zaliczenie wszystkich zaje¢, ztozenie egzaminéw
przewidzianych w planie studiéw, wykonanie pracy dyplomowej i ztozenie egzaminu dyplomowego
z wynikiem pozytywnym.

11.  Mozliwosci zatrudnienia i kontynuacji ksztalcenia przez absolwentéow

Program ksztatcenia daj¢ absolwentowi wielokierunkowa wiedze na temat réznych $ciezek rozwoju
oraz mozliwosci uczestnictwa w aktywnosci naukowej i zawodowej, w tym mozliwos$ci samodzielnego
zorganizowania i prowadzenia dziatalnosci gospodarczej.

Absolwent moze podja¢ prace w nastepujacych podmiotach:

. podmioty lecznicze;
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zaktady zywienia zbiorowego otwartego (stoléwkach, jadtodajniach, restauracjach,

kawiarniach z wiasnym zapleczem gastronomicznym);

poradnie dietetyczne;

podmioty dzialajace w obszarze ochrony zdrowia, w tym podmioty kontrolno-nadzorcze [np.
stacje sanitarno-epidemiologiczne];
zaktady przemystu spozywczego;

studia i gabinety modelowania sylwetki.
Absolwent jest przygotowany do podjecia studidéw trzeciego stopnia.

CZESC B.

INFORMACJA O PROGRAMIE STUDIOW

1.
2.
3.

Tytul zawodowy nadawany absolwentom: magister

Poziom polskiej Ramy Kwalifikacji: poziom siédmy

Sumaryczne wskazniki charakteryzujace program studiow

Tabela nr 1.

Wskazniki dotyczgce programu studiow na kierunku, poziomie i profilu

Wskazniki dotyczace programu studiow na kierunku, poziomie i profilu

FORMA STUDIOW STUDIA STACJONARNE STUDIA NIESTACJONARNE
Liczba semestréw konieczna do
ukonczenia studiéw na danym 4 4
poziomie
Liczba punktéw ECTS konieczna do
ukopczc?nla studiéw na danym 120 120
poziomie
Laczna liczba godzin zajg¢ 1695 1223
Laczna liczba godzin zajgc
prowadzonych na wnioskowanym
kierunku, przez nauczycieli " “
akademickich zatrudnionych w uczelni 1300 788
sktadajacej wniosek jako
podstawowym miejscu pracy
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Procentowy udziat liczby punktéw
ECTS dla kazdej z dyscyplin, do
ktérych przyporzadkowany jest
kierunek w liczbie punktéw ECTS

14% dziedzina nauk rolniczych/ technologia zywnosci i zywienia;
33% dziedzina nauk medycznych i nauk o zdrowiu/ dyscyplina nauki

. . h . - medyczne;
koniecznej do ukonczenia studiéw na s ; . . .
Lo 53 % dziedzina nauk medycznych i nauk o zdrowiu/ dyscyplina nauki o
danym poziomie — w przypadku zdrowiu:

kierunku przyporzadkowanego do
wigcej niz jednej dyscypliny

Laczna liczba punktéw ECTS, jaka
student musi uzyska¢ w ramach zajecé
prowadzonych z bezposrednim 68 [57%] 49 [41%]
udzialem nauczycieli akademickich
lub innych oséb prowadzacych zajecia

Laczna liczba punktéw ECTS, jaka
student musi uzyska¢ w ramach zajgc¢ 116%* 116%*
ksztattujacych umiejetnosci praktyczne

Liczba punktéw ECTS, jaka student

. . Ny Style zywieniowe Polakow i ich spoteczno-demograficzne uwarunkowania
musi uzyska¢ w ramach zajec z

dziedziny nauk humanistycznych lub . [I.E.C‘.TS] o .
nauk spolecznych — w przypadku Coaching zdrowia i Zywienia [2 ECTS];
Biostatystyka [2 ECTS];

kierunkéw studiow
przyporzadkowanych do dyscyplin w
ramach dziedzin innych niz
odpowiednio nauki humanistyczne lub
nauki spoteczne

Podstawy prawa wiasnosci intelektualnej [1 ECTS];
Przedsiebiorczosc i organizacja poradnictwa Zywieniowego [3 ECTS];

Lacznie 9 ECTS

Liczba punktéw ECTS
przyporzadkowana zajgciom lub 36 [30% programu studiéw] 36 [30% programu studiéw]
grupom zaje¢ do wyboru

Wymiar praktyk zawodowych oraz
liczba punktéw ECTS, jaka student
musi uzyska¢ w ramach tych praktyk

15 pkt ECTS 15 pkt ECTS
3 miesigce = 375h 3 miesigce = 375h

Liczba godzin zaj¢¢ z wychowania
fizycznego — w przypadku
stacjonarnych studiéw pierwszego Nie dotyczy Nie dotyczy
stopnia i jednolitych studiow
magisterskich
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W przypadku prowadzenia zaje¢¢ z wykorzystaniem metod i technik ksztalcenia na odleglosé:

1. Eaczna liczba godzin zajeé
okreslona w programie studiow na
studiach  stacjonarnych/ FLaczna
liczba godzin zaje¢ na studiach
stacjonarnych  prowadzonych 1z
wykorzystaniem metod i technik

ksztalcenia na odleglos¢. 171695 b/ 562 h

(co stanowi 33% programu
studiow)

2./1223h/358 h
2. L.aczna liczba godzin zaje¢ (co stanowi 29% programu studiéw)
okreslona w programie studiow na
studiach niestacjonarnych/ L.aczna
liczba godzin zajeé na studiach
niestacjonarnych prowadzonych z
wykorzystaniem metod i technik
ksztalcenia na odleglos¢.

*Spetnienie warunkow okreslonych w art. 73 ust. 2 pkt 1 ustawy Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce z dnia 20 lipca 2018 r. (Dz.U. 2018
poz. 1668);
**Spetnienie warunkow okreslonych w § 3 ust. 5 pkt. 1 Rozporzgdzenia MNiSW w sprawie studiow z dnia 27 wrzesnia 2018 r. (Dz.U. 2018
poz. 1861).

Tabela nr 2.
Zajecia lub grupy zajeé ksztattujgcych umiejetnosci praktyczne
Zajecia lub grupy zaje¢ ksztattujacych umiejetnosci praktyczne
Nazwa zaje¢ lub grupy Forma/formy zajgc¢ Laczna liczba godzin | Liczba punktéw ECTS
zajec

Coaching zdrowia i zywienia wyktad/ ¢wiczenia warsztatowe 30s/24ns 2
Biostatystka wyktad/ ¢wiczenia audytoryjne 28s/22ns 2
English for Dietitians lektoraty 30s/20ns 3
Rozwdj biologiczny cztowieka | wyktad/ ¢wiczenia audytoryjne 48s/36ns 3
Higiena zywnosci i Zywienia wyklad/ ¢wiczenia audytoryjne 36s/22ns 3
Choroby metaboliczne wyktad/ ¢wiczenia audytoryjne 48s/32ns 3
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Fizjologia zywienia cztowieka wykla/ ¢wiczenia audytoryjne 60s/36ns 4
Biochemia wysitku fizycznego | wyktad/ ¢wiczenia audytoryjne 60s/24ns 4
Mierniki kondycgl biologicznej wyktad/ ¢wiczenia warsztatowe 32s/24ns 5
czlowieka
Immunologia w dietetyce wyktad/ ¢wiczenia audytoryjne 36s/24ns 3
Alergie i nietolerancje pokarmowe| wyktad/ ¢wiczenia audytoryjne 36s/30ns 3
Poradnictwo dietetyczne wyktad/ ¢wiczenia warsztatowe 50s/30ns 4
Terapia nadwagi i otytosci wyktad/ ¢wiczenia warsztatowe 50s/34ns 4
Zywienie sportowcow wyktad/ ¢wiczenia warsztatowe 50s/34ns 4
Zywienie dzieci i mtodziezy wyktad/ ¢wiczenia warsztatowe 50s/34ns 3
Zywienie senioréw wyktad/ ¢wiczenia warsztatowe 36s/28ns 2
The impact of dl?t on the ¢wiczenia warszatowe 18s/12ns 1
laboratory test findings
The impact of physical activity on A .
human physical and mental health ¢wiczenia warszatowe 18s/12ns 1
Przedsu;t'norczc?sc ! organizacya wyktad/ ¢wiczenia audytoryjne 30s/22ns 3
poradnictwa zywieniowego
PdW: Leczenie zywieniowe w
Chorobac.h ukladu serconO/ wyktad/ ¢wiczenia warsztatowe 54s/30ns 4
maczyniowego/ Leczenie
zywieniowe w cukrzycy
PdW: Leczenie zywieniowe w
onkologii i chirurgii/ Zywienie | wyklad/ ¢wiczenia warsztatowe 54s/30ns 4
0s6b niepetnosprawnych
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PdW: Zaburzenie taknienia/

Postgpowanie dietetyczne w wyktad/ ¢wiczenia warsztatowe 60s/30ns
chorobach autoimmunologicznych
PdW: Zywienie w chorobach
endokrynologicznych/ Leczenie | wyktad/ ¢wiczenia warsztatowe 54s/30ns
zywieniowe w chorobach skory
PdW: Diety i trendy Zywieniowe/ wyklad_/ ewiezema,
. audytoryjne_c¢wiczenia 50s/28ns
Diety alternatywne
warsztatowe
PdW: Srodki farmakologiczne
wspomagajace odchudzanie/ - . .
Srodki farmakoloiczne wyktad/ ¢wiczenia audytoryjne 36s/22ns
wspomagajace aktywno$¢ fizyczna)
PdW: Chemia sktadnikow
odzywczych/ Zywnosé wyktad/ ¢wiczenia laboratoryjne 36s/28ns
ekologiczna
PdW: Naturalne i syntetyczne
dodatki do zywnosci/ Dozwolone | wyktad/ ¢wiczenia laboratoryjne 30s/24ns
substancje dodatkowe w zywnosci
Pdw: Inzyriaria genetyczna w
produkcji i ksztattowaniu jakosci - . .
. o o . wyktad/ ¢wiczenia audytoryjne 36s/20ns
zywnosci/ Zywnos¢ genetycznie
modyfikowana
PdW: Kuchnie §wiata/ Tradycyjna|éwiczenia warsztatowe/ ¢wiczenia
. T . 34s/24ns
i nowoczesne techniki kulinarne kulinarne
Semmanum speCinhstyczne: seminarium 30s/18ns
metodologia badan wtasnych
Semlnarlun‘;}s’g Tgﬂz g\s;zczne: praca seminarium 30s/18ns
Studencka ]E)rak.tyk'a za\yodowa W praktyka zawodowa 125
zaktadzie zywienia zbiorowego
Studencka prz}ktyka zawodowa w praktyka zawodowa 200
poradni dietetycznej
Studencka praktyka zawodowa w praktyka zawodowa 50

stacji sanitarno-epidemiologicznej
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Razem:

1625s/ 1177ns

116

Tabela nr 3

Zajecia lub grupy zajec do wyboru

Zajecia lub grupy zaje¢ do wyboru

Nazwa zaje¢ lub grupy Forma/formy zajgé L.aczna liczba godzin | Liczba punktéw ECTS
zajecl
PdW: Leczenie zywieniowe w
Chorobac.h ukladu serconO/ wyktad/ ¢wiczenia warsztatowe 54s/30ns 4
maczyniowego/ Leczenie
zywieniowe w cukrzycy
PdW: Leczenie zywieniowe w
onkologii i chirurgii/ Zywienie | wyktad/ éwiczenia warsztatowe 54s/30ns 4
0s6b niepetnosprawnych
PdW: Zaburzenie taknienia/
Postgpowanie dietetyczne w wyktad/ ¢wiczenia warsztatowe 60s/30ns 5
chorobach autoimmunologicznych
PdW: Zywienie w chorobach
endokrynologicznych/ Leczenie | wyktad/ ¢wiczenia warsztatowe 54s/30ns 4
zywieniowe w chorobach skéry
PdW: Diety i trendy zywieniowe/ Wyklad./ cwiezenia
- audytoryjne_¢wiczenia 50s/28ns 4
Diety alternatywne
warsztatowe
PdW: Srodki farmakologiczne
wspomagajace odchudzanie/ - . .
Srodki farmakoloiczne wyktad/ ¢wiczenia audytoryjne 36s/22ns 3
wspomagajace aktywnos$¢ fizyczna)
PdW: Chemia sktadnikow
odzywezych/ Zywnos¢ wyktad/ ¢wiczenia laboratoryjne 36s/28ns 3
ekologiczna
PdW: Naturalne i syntetyczne
dodatki do zywnosci/ Dozwolone | wyktad/ ¢wiczenia laboratoryjne 30s/24ns 3
substancje dodatkowe w zywnosci
Pdw: Inzyriaria genetyczna w
p'rodukc,:J ! ksztalt(r)fvamu J akosg wyktad/ ¢wiczenia audytoryjne 36s/20ns 3
zywnosci/ Zywnos¢ genetycznie
modyfikowana
PdW: Kuchnie §wiata/ Tradycyjne|éwiczenia warsztatowe/ ¢wiczenia
. T . 34s/24ns 3
i nowoczesne techniki kulinarne kulinarne
Razem: 444s/266ns 36
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4.  Efekty uczenia si¢

Symbol Kierunkowe efekty uczenia si¢ Absolwent po ukonczeniu studiow na kierunku Dietetyka
kierunkowych
efektow uczenia
si¢
WIEDZA

ma poglebiong wiedzg w zakresie dyscyplin naukowych, do ktérych przyporzadkowany

zostal kierunek studidw, w tym: fakty, teorie, mechanizmy i ztozone zaleznos$ci dotyczace
KK1P_WO01 R . P . .

zywienia cztowieka oraz surowcéw i produktdw spozywczych wykorzystywanych w

procesie konstruowania planéw zywieniowych

rozumie znaczenie zastosowania w praktyce zawodowej posiadanej wiedzy teoretycznej,
KKI1P_W02 w tym n.in. metod i narzadzi uzyskiwania danych o zywieniu jednostki, jak i catych

populacji

ma poglebiong wiedze o zasadach prowadzenia poradnictwa zywieniowego, ktére w
KKI1P_WO03 szczegblnych przypadkach moze odbywac si¢ réwniez pod kierunkiem lub we

wspodlpracy z lekarzem specjalista

ma nadbudowang wiedze¢ o sktadzie oraz warto$ci odzywczej i uzytkowej surowcéw oraz
KKI1P_W04 gotowych produktéw zywnosciowych, bedacych zrédtem sktadnikéw pokarmowych

niezbednych dla zaspokojenia potrzeb organizmu
KKIP W05 zna, opisuje i dostrzega efekty nadmiernego lub niedoborowego spozycia poszczegdlnych

- sktadnikéw pokarmowych, a takze ich wptywu na rozwdj wybranych choréb

zna normy i zasady racjonalnego zywienia, diagnostyki dietetycznej oraz testy i metody
KKI1P_WO06 oceny stanu odzywiania w przypadku cztowieka zdrowego, chorego, czy tez aktywnego

fizycznie

zna metody zmiany nawykow zywieniowych i sportowych u oséb w ré6znym wieku i o
KK1P_WO07 P N

réznych celach sylwetkowych do osiggnigcia

w poglebionym stopniu rozumie zwigzek oraz opisuje zaleznosci w stanie zdrowia i
KKI1P_W08 choroby migdzy stanem odzywiania, suplementacja i aktywnos$cig fizyczna, a ogdlna

kondycja organizmu

zna korzysci i zagrozenia wynikajace z produkcji zywnosci genetycznie modyfikowanej i
KK1P_W09 .. . . oo

jej zastosowania w codziennej diecie

zna tradycyjne i niekonwencjonalne techniki kulinarne, ktére pozwalaja mu na tworzenie
KKI1P_WI10 . o’ P L L L

instrukcji do planéw zywieniowych dla poszczegdlnych klientéw/ pacjentéw

ma wiedz¢ z zakresu wykorzystania narz¢dzi informatycznych w ramach prowadzonej
KKIP_WI11 dziatalnosci, w tym specjalistycznego oprogramowania wspomagajacego proces

uktadania planéw zywieniowych
KKIP_ W12 ma wiedz¢ o wykorzystaniu narzedzi i aparatury stosowanej w pomiarach

antropometrycznych

zna irozumie znaczenie promocji zdrowia i profilaktyki zdrowotnej dla zdrowia i kondycji
KKI1P_WI13 wybranych grup spotecznych oraz najnowsze trendy edukacji zdrowotnej w obszarze

zywienia i aktywnosci fizycznej

rozumie znaczenie umiejetnosci identyfikacji potrzeb klientow/ pacjentéw przy
KKI1P_W14 uwzglednieniu ich indywidualnych predyspozycji, a takze wymagan uwarunkowanych

kulturowo, badz religijnie

zna zasady dobrej praktyki zawodowej oraz zasady wilasciwego kontaktu z klientem/
KKIP_WI15 pacjentem, w tym zasady skutecznej komunikacji i przekazywania informacji niezbednych

w procesie wsp6lpracy na linii dietetyk-klient oraz dietetyk - pacjent

zna regulacje prawne oraz spoteczne i1 ekonomiczne uwarunkowania prowadzenia
KKIP_W16 dziatalnosci na stanowisku dietetyka oraz jego miejsce w systemie organizacji ochrony

zdrowia
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KKIP_W17

posiada pogtebiong wiedz¢ w zakresie metod statystycznych i technik informacyjnych
wykorzystywanych przy analizie i opisie zachowan cztowieka w zakresie zywienia i
aktywnosci fizycznej

KKI1P_W18

posiada przygotowanie teoretyczne, stanowigce podstawe do planowania, prowadzenia i
ewaluacji badan naukowych [w tym prac rozwojowych] powigzanych z kierunkiem
studiéw, zna i opisuje: strategie badan naukowych, zasady organizacji badan na
poszczegdlnych etapach, podstawowe metody i techniki badawcze, zasady tworzenia
schematu organizacji badan naukowych oraz narzedzia wykorzystywane do
konstruowania wynikow badan, jak réwniez zasady ochrony wlasno$ci intelektualnej

UMIEJETNOSCI

KK1P_UO01

potrafi wykorzystywa¢ posiadang wiedz¢ do identyfikowania, formutowania i
innowacyjnego rozwigzywania zlozonych i nietypowych probleméw zwigzanych z
realizacja zadan zawodowych na stanowisku dietetyka

KKI1P_UO02

posiada wysoko rozwinigte zdolnos$ci komunikacyjne, ktére dzigki znajomosci fachowe;j
terminologii oraz interdyscyplinarnej wiedzy, predysponujg go do uczestnictwa w debacie
oraz nawigzywania korzystnej wspOtpracy ze specjalistami dzialajacymi w systemie
ochrony zdrowia

KK1P_U03

samodzielnie analizuje i oblicza warto$¢ odzywcza oraz energetyczng surowcoOw i
gotowych produktéw spozywczych oraz ocenia ich jako$¢ i przydatno$¢ w diecie

KK1P_U04

potrafi przeprowadzi¢ wywiad zywieniowy oraz oceni¢ spos6b zywienia i stan odzywiania
klienta w poradni dietetycznej oraz pacjenta w warunkach szpitalnych

KK1P_U05

potrafi w sposéb jasny i zrozumialy wyjasni¢ klientowi/ pacjentowi wptyw sposobu
odzywiania i aktywnosci fizycznej na stan zdrowia, w tym réwniez na wyniki zleconych
badan i testow

KK1P_U06

samodzielnie planuje i wdraza odpowiednie postgpowanie dietetyczne, uzalezniajac swoje
decyzje od potrzeb klienta/ pacjenta, jego indywidualnych predyspozycji oraz stanu
zdrowia

KK1P_U07

weryfikuje btedy w odzywianiu i samodzielnie wdraza metody zmiany nawykow
zywieniowych i sportowych

KK1P_UO08

potrafi przeprowadzi¢ analiz¢ i oceni¢ efekty wdrozonego postgpowania dietetycznego i
planu treningowego [o ile dotyczy]

KK1P_U09

posiada umiejetno$¢ doboru surowcéw i produktéw spozywczych wlasciwych dla celow
okreslonych w planie zywieniowym, a takze analizuje i wyjasnia w zrozumiaty dla klienta/
pacjenta sposéb koniecznos¢ ich zastosowania w diecie

KKI1P_U10

postuguje si¢ poznanymi technikami kulinarnymi sporzadzania potraw, dokonujac przy
tym wyboru surowcéw i produktéw spozywczych o zadanych wiasciwosciach i
najwyzszej jakosci

KKIP_U11

posiada  umiejetno$¢  postugiwania  si¢  specjalistycznym  oprogramowaniem
komputerowym, jak réwniez aparaturg i sprzg¢tem majacymi zastosowanie w dziatalnoSci
zawodowej dietetyka

KKI1P_U12

potrafi w atrakcyjny i przystepny sposéb przedstawi¢ korzySci ptynace ze zdrowego trybu
zycia oraz regularnych kontroli stanu zdrowia; potrafi dostosowaé forme¢ i sposéb
przekazu do wymogéw grupy docelowej

KK1P_U13

wykazuje si¢ zdolno$ciami organizacyjnymi pracy wlasnej oraz zespotu; potrafi
zaplanowa¢ i wdrozy¢ procedury pracy, a takze czuwaé nad ich przestrzeganiem oraz
przebiegiem, ustali¢ kolejno$¢ zadan w zaleznosci od biezacych wymagan

KKI1P_U14

wykonuje prace na stanowisku dietetyka w sposéb bezpieczny, zgodny z zasadami BHP
oraz wewnetrznymi regulacjami i procedurami zaktadu pracy

KK1P_U15

potrafi pozyskiwa¢ informacje z literatury branzowej, publikacji naukowych oraz baz
danych i innych wtasciwie dobranych zrédet (m.in. ustaw, norm i innych regulacji
prawnych); posiada zdolno$¢ integrowania zdobytej wiedzy, interpretowania

12



Zatgcznik nr 1 do Uchwaly nr 8/2022 Senatu WyZszej Szkoty Inzynierii i Zdrowia w Warszawie z dnia 30 czerwca 2022 r.

przedstawionych danych, ich krytycznej oceny oraz przedstawienia wnioskow w formie
raportu

KKI1P_Ul6

posiada przygotowanie praktyczne w zakresie planowania, prowadzenia i ewaluacji badan
naukowych powigzanych ze studiowanym kierunkiem, stosujac si¢ przy tym do zasad
ochrony wtasnosci intelektualnej, Dobrej Praktyki Klinicznej oraz Dietetyki Opartej na
Faktach

KK1P_U17

potrafi postugiwacé si¢ réznorakimi narzedziami, a takze technikami informatycznymi w
celu pozyskiwania danych, oraz analizowa¢ i krytycznie ocenia¢ te dane pod katem ich
przydatnosci do realizacji zadan zawodowych na stanowisku dietetyka

KK1P_UI18

umie postugiwac si¢ jezykiem (w formie ustnej i pisemnej) nowozytnym na poziomie
Sredniozaawansowanym (B2+), w tym: stosowac specjalistyczne stownictwo (zwigzane z
kierunkiem studiéw) oraz strategie komunikacyjne niezbedne w sprawnym
funkcjonowaniu w §rodowisku pracy wlasciwym dla dietetyka

KKI1P_U19

potrafi samodzielnie planowac¢ i realizowa¢ wtasne uczenie sig, a takze inspirowa¢ innych
do samorozwoju

KOMPETENCJE SPOLECZNE

KK2P_KO01

zna ograniczenia wilasnej wiedzy, dostrzega konieczno$¢ ciaglego jej rewidowania,
$ledzenia nowinek i aktualno$ci branzy dietetycznej

KK2P_K02

potrafi wykorzystywa¢ posiadana wiedz¢ i kompetencje do rozwigzywania probleméw
poznawczych i praktycznych wilasciwych dla zawodu dietetyka, a w przypadku
pojawiajacych si¢ trudnoéci zwraca si¢ o opini¢ do ekspertow

KK2P_KO03

rozumie konieczno$¢ popularyzacji wiedzy o zdrowym odzywianiu i aktywnosci fizycznej
oraz postepach i zmianach w dietetyce

KK2P_K04

potrafi wykorzysta¢ nabyta w czasie procesu ksztalcenia wiedz¢ dla wzmocnienia i
ugruntowania swojej pozycji zawodowej

KK2P_KO05

dzieki umieje¢tnosci myslenia i dziatania w sposéb przedsigbiorczy potrafi samodzielnie
rozwija¢ rézne formy dzialalnosci zwiagzanej ze $wiadczeniem uslug w obszarze dietetyki

KK2P_K06

nie przedktada wilasnych ambicji ponad dobro calego zespotu i przedsi¢biorstwa, dla
ktérego $wiadczy prace; motywuje wspétpracownikéw do zwigkszenia efektywnosci
pracy w celu osiggnigcia zlozonych celéw

KK2P_KO07

charakteryzuje si¢ wytrwato$cia i konsekwencja w dazeniu do realizacji zawodowych
celéw; rozumie konieczno$¢ systematyczno$ci w dziataniu i umiejetnosci realizacji
wieloetapowych i ztozonych projektéw

KK2P_KO08

ma $wiadomo$¢ wystapienia ewentualnych negatywnych skutkéw blednie dobranego
planu zywieniowego i aktywnos$ci fizycznej na zdrowie i bezpieczefistwo klienta/
pacjenta; bierze odpowiedzialno$¢ za skutki swojej pracy

KK2P_K09

potrafi inspirowa¢ innych do dzialania oraz organizowa¢ dziatalnos$¢ na rzecz srodowiska
spotecznego 1 interesu publicznego m.in. w strukturach organizacji spofecznych,
naukowych i nie tylko

KK2P_K10

jest przygotowany do rozwijania dorobku zawodowego i zasad etyki zawodowej
dietetyka, uzalezniajagc przy tym swoje dzialania od zmieniajacych si¢ warunkow
spoleczno-gospodarczych

5.1 ODNIESIENIE KIERUNKOWYCH EFEKTOW UCZENIA SIE DO POLKIEJ RAMY
KWALIFIKACJI ZALACZNIK NR 1

5.2.  MATRYCA KIERUNKOWYCH EFEKTOW UCZENIA SIE W ODNIESIENIU DO MODUELOW
PROCESU KSZTALCENIA [PRZEDMIOTOW] ZAEACZNIK NR 2

5.3. TABELA POKRYCIA CHARAKTERYSTYK EFEKTOW UCZENIA SIE DLA KWALIFIKACJI
NA 7 POZIOMIE PRK PRZEZ KIERUNKOWE EFEKTY UCZENIA SIE ZALACZNIK NR 3
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6.  Zajecialub grupy zajeé, niezaleznie od formy ich prowadzenia, wraz z przypisaniem
do nich efektéw uczenia sie i tresci programowych zapewniajacych uzyskanie tych
efektow oraz liczby punktéw ECTS;

Ip. Nazwa przedmiotu ECTS TRESCI ODNIESIENIE DO
PROGRAMOWE KIERUNKOWYCH EFEKTOW
UCZENIA SIE
MODULY OBLIGATORYJNE Z ZAKRESU KSZTALCENIA OGOLNEGO
1 Style zywieniowe Polakéw i 1 ZAELACZNIK NR | KK2P_WO01, KK2P_WO02,
ich spoteczno-demograficzne 6 DO KK2P_UO01, KK2P_U15, KK2P_K10
uwarunkowania PROGRAMU
STUDIOW
2 Coaching zdrowia i zywienia 2 KK2P_WO03, KK2P_W14,
KK2P_W15, KK2P_U12,
KK2P_K10
3 Biostatystyka 2 KK2P W17, KK2P_W18,
KK2P _Ul6, KK2P_U17, KK2P_KO07
4 English for Dietitians and 3 KK2P_WO01, KK2P_WO02,
Nutrition Specialists KK2P_W15, KK2P_U18,
KK2P_U19, KK2P_K03, KK2P_K04
5 Podstawy prawa wtasnosci 1 KK2P_W18, KK2P_UO01,
intelektualnej KK2P_U15, KK2P_K04
6 BHP 0 KK2P_ W16, KK2P Ul4,
KK2P _U19, KK2P_K04
MODULY OBLIGATORYJNE Z ZAKRESU KSZTALCENIA PODSTAWOWEGO
1 Rozwdj biologiczny 3 KK2P_WO01, KK2P_W12,
czlowieka KK2P_UO1, KK2P_K02
2 Higiena zywienia i zywnosci 3 KK2P_WO01, KK2P_W02,
KK2P_U01, KK2P_U12,
KK2P U135, KK2P_K04
3 Choroby metaboliczne 3 KK2P_WO01, KK2P_W02,
KK2P_W03, KK2P_U02,
KK2P_U04, KK2P_U06,
KK2P_ K02, KK2P_K08
4 Fizjologia zywienia cztlowieka | 4 KK2P_WO01, KK2P_W04,
KK2P_W05, KK2P_WO08,
KK2P_U01, KK2P_U15,
KK2P_U19, KK2P K01
5 Biochemia wysitku 4 KK2P_ W01, KK2P_WO02,
fizycznego KK2P_WO07, KK2P_WO08,
KK2P_U01, KK2P_U15,
KK2P_U19, KK2P K01
6 Mierniki kondycji 2 KK2P_ W01, KK2P_W02,
biologicznej cztowieka KK2P_W12, KK2P_UO01,
E%EACZNIK NR KK2P_U04, KK2P_U08,
KK2P_U19, KK2P_K03, KK2P_K06
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Immunologia w dietetyce 3
Alergie i nietolerancje 3
pokarmowe

Probiotyki i mikrobiom 2

cztowieka

PROGRAMU
STUDIOW

KK2P_WO01, KK2P_W02,
KK2P_U01, KK2P_U12, KK2P_K02

KK2P_WO01, KK2P_WO03,
KK2P_U01, KK2P_U06,
KK2P_U09, KK2P_K02

KK2P_WO01, KK2P_W02,
KK2P_W04, KK2P_UO01,
KK2P_U15, KK2P_KO02

MODULY OBLIGATORYJNE Z ZAKRESU KSZTALCENIA KIERUNKOWEGO

Poradnictwo dietetyczne 4
Terapia nadwagi i otytosci 4
Zywienie sportowcow 4
Zywienie dzieci i mlodziezy | 3
Zywienie senioréw 2
The impact of diet on the 1
laboratory test findings

The impact of physical 1
activity on human physical

and mental health
Przedsigbiorczo$¢ i 3

organizacja poradnictwa
zywieniowego

ZALACZNIK NR
6 DO
PROGRAMU
STUDIOW

KK2P_W06, KK2P_W07,
KK2P_WI11, KK2P_W13,
KK2P_W14, KK2P_W15,
KK2P_W16, KK2P_U04,
KK2P_U05, KK2P_UO06,
KK2P_U08, KK2P_U11,
KK2P_K02, KK2P_KO08

KK2P_WO01, KK2P_W03,
KK2P_W06, KK2P_W07,
KK2P_W08, KK2P_W11,
KK2P_W14, KK2P_W15,
KK2P_U03, KK2P_U04,
KK2P_U06, KK2P_U07,
KK2P_UO08, KK2P_U11,
KK2P_KO02, KK2P_KO08

KK2P_WO01, KK2P_W03,
KK2P_W04, KK2P_WO05,
KK2P_W06, KK2P_W08,
KK2P_WI11, KK2P_W15,
KK2P_U03, KK2P_U04,
KK2P_U05, KK2P_U06,
KK2P_U07, KK2P_UO08,
KK2P_Ul1, KK2P_KO02, KK2P_K08

KK2P_WO01, KK2P_W02,
KK2P_W03, KK2P_W06,
KK2P_W07, KK2P_W11,
KK2P_U04, KK2P_U06,
KK2P_U07, KK2P_UO0S,
KK2P_U11, KK2P_KO02, KK2P_KO08

KK2P_WO01, KK2P_WO03,
KK2P_W06, KK2P_W07,
KK2P_U04, KK2P_U06,
KK2P_U07, KK2P_UO08,
KK2P_Ul1, KK2P_K02

KK2P_W02, KK2P_WO08,
KK2P_U04, KK2P_U05, KK2P_KO02

KK2P_W07, KK2P_WO08,
KK2P_U05, KK2P_U07, KK2P_K02

KK2P_W16, KK2P_U13,
KK2P_U17, KK2P_U19, KK2P_KO05

MODULY FAKULTATYWNE DO WYBORU
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Leczenie zywieniowe w
chorobach uktadu sercowo-
naczyniowego

Leczenie zywieniowe w
cukrzycy

Leczenie zywieniowe w
onkologii i chirurgii

Zywienie 0s6b
niepetnosprawnych

Zaburzenia taknienia

Postgpowanie dietetyczne w
chorobach
autoimmunologicznych

Zywienie w chorobach
endokrynologicznych

Leczenie zywieniowe w
chorobach skory

Diety i trendy zywieniowe

Diety alternatywne

Srodki farmakologiczne
wspomagajace odchudzanie

ZALACZNIK NR
6 DO
PROGRAMU
STUDIOW

KK2P_WO01, KK2P_W03,
KK2P_W08, KK2P_U04,
KK2P_U06, KK2P_U07,
KK2P_U08, KK2P_U11,
KK2P_K02, KK2P_K08

KK2P_WO01, KK2P_WO03,
KK2P_W06, KK2P_W12,
KK2P_U04, KK2P_U06,
KK2P_U07, KK2P_UO0S,
KK2P_U11, KK2P_KO02, KK2P_KO08

KK2P_W01, KK2P_W03,
KK2P_W06, KK2P_W12,
KK2P_U04, KK2P_UO06,
KK2P_U07, KK2P_UO0S,
KK2P_U11, KK2P_K02, KK2P_KO08

KK2P_WO01, KK2P_WO03,
KK2P_W06, KK2P_WO08,
KK2P_U04, KK2P_UO06,
KK2P_U07, KK2P_UO08,
KK2P_U11, KK2P_K02, KK2P_KO08

KK2P_WO01, KK2P_W03,
KK2P_W06, KK2P_W08,
KK2P_U04, KK2P_UO06,
KK2P_U07, KK2P_UO0S,
KK2P_Ul1, KK2P_KO02, KK2P_K08

KK2P_WO01, KK2P_WO03,
KK2P_W06, KK2P_WO08,
KK2P_U04, KK2P_U06,
KK2P_U07, KK2P_UO08,
KK2P_Ul1, KK2P_KO02, KK2P_KO08

KK2P_WO01, KK2P_WO03,
KK2P_WO05, KK2P_W08,
KK2P_U04, KK2P_UO06,
KK2P_U07, KK2P_UO08,
KK2P_Ul11, KK2P_K02, KK2P_KO08

KK2P_WO01, KK2P_W03,
KK2P_WO05, KK2P_W08,
KK2P_U04, KK2P_UO06,
KK2P_U07, KK2P_UO08,
KK2P_Ul1, KK2P_KO02, KK2P_K08

KK2P_WO01, KK2P_W02,
KK2P_W13, KK2P_W17,
KK2P_U02, KK2P_U12,
KK2P_U17, KK2P_K09, KK2P_K10

KK2P_WO01, KK2P_W03,
KK2P_W04, KK2P_U04,
KK2P_U06, KK2P_U07,
KK2P_U08, KK2P_U11,
KK2P_K03, KK2P_KO08

KK2P_WO01, KK2P_U02,
KK2P_U03, KK2P_U12, KK2P_K09
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Srodki farmakologiczne KK2P_WO01, KK2P_U02,
wspomagajace aktywnos¢ KK2P_U03, KK2P_U12, KK2P_K09
fizyczng
7 Chemia sktadnikéw 3 KK2P_W04, KK2P_UO03,
odzywczych KK2P_U13, KK2P_U14, KK2P_K04
Zywno$¢ ekologiczna KK2P_WO04, KK2P_WO08,
KK2P_U03, KK2P_U13,
KK2P_U17, KK2P_K09
8 Naturalne i syntetyczne 3 KK2P_WO04, KK2P_WO05,
dodatki do zywnosci KK2P_UO01, KK2P_U03,
KK2P_KO04,
Dozwolone substancje KK2P_K04, KK2P_WO05,
dodatkowe w zywnosci KK2P_UO01, KK2P_U02,
KK2P_U03, KK2P_K04
9 Inzynieria genetyczna w 3 KK2P_WO01, KK2P_W09,
produkc;ji i ksztaltowaniu KK2P_U01, KK2P_UO03,
jakosci zywnoéci KK2P_K04
Zywnoéé genetycznie KK2P_WO01, KK2P_W09,
modyfikowana KK2P_U02, KK2P_U03, KK2P_K04
10 Kuchnie $wiata 3 KK2P_WO04, KK2P_W10,
KK2P_U03, KK2P_U10,
KK2P_U13, KK2P_K04
Tradycyjne i nowoczesne KK2P_WO04, KK2P_W10,
techniki kulinarne KK2P_U03, KK2P_U10,
KK2P_U19, KK2P_K04
SEMINARIUM SPECJALISTYCZNE
1 Seminarium specjalistyczne: 3 KK2P_WO01, KK2P_W17,
metodologia badan wiasnych KK2P_W18, KK2P_U02,
ZALACZNIK NR | KK2P_U15, KK2P_U16,
6 DO KK2P_U17, KK2P_U18,
PROGRAMU KK2P_U19, KK2P_KO01, KK2P_K02
2 Seminarium specjalistyczne: 8 STUDIOW KK2P_WO01, KK2P_W17,

praca dyplomowa

KK2P_W18, KK2P_U02,
KK2P_U15, KK2P_U16,
KK2P_U17, KK2P_U18,
KK2P_U19, KK2P_KO01, KK2P_KO02

DOWA

Studencka praktyka
zawodowa w zakladzie
zywienia zbiorowego

STUDENCKA PRAKTYKA ZAWO
5 ZALACZNIK NR
6 DO
PROGRAMU
STUDIOW

KK2P_WO01, KK2P_W02,
KK2P_WO05, KK2P_W10,
KK2P_W16, KK2P_U02,
KK2P_U10, KK2P_U13,
KK2P_U14, KK2P_U17,
KK2P_U18, KK2P_KO04,
KK2P_K06, KK2P_K07, KK2P_K08
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Studencka praktyka 8 KK2P_WO02, KK2P_WO03,
zawodowa w poradni KK2P_ W11, KK2P_W12,
dietetycznej KK2P_W16, KK2P_U02,

KK2P_U04, KK2P_U05,
KK2P_U06, KK2P_U11,
KK2P_U12, KK2P_U17,
KK2P_U18, KK2P_K04,
KK2P_KO06, KK2P_K07, KK2P_KO08

Studencka praktyka 2 KK2P_W02, KK2P_W16,
zawodowa w stacji sanitarno- KK2P_U02, KK2P_U13,
epidemiologicznej KK2P_U15, KK2P_U17,

KK2P_U18, KK2P_K04,
KK2P_K06, KK2P_K07

AR

SPOSOBY WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH
PRZEZ STUDENTA W TRAKCIE CALEGO CYKLU KSZTALCENIA:

Sposoby weryfikacji efektow uczenia si¢ zatozonych w poszczegdlnych modutach (przedmiotach
lub grupie przedmiotéw) okre§lone sag w sylabusach zatwierdzonych wraz z programem studiow
przez Senat Uczelni. Sylabus precyzuje metody weryfikacji efektow uwzgledniajac zgodnosé
metody weryfikacji do okreslonych tresci.

Na pierwszych zajeciach prowadzacy powinien poinformowaé studentéw o: oczekiwanym
naktadzie pracy ze strony studenta, zakresie wiedzy, umiej¢tnosciach i kompetencjach
spotecznych, jakie powinien student osiagnaé, zasadach oceniania, stosowanej formie oceny
i metodach oceny, literaturze obowigzkowej i uzupetniajacej, dostepnosci w trakcie konsultacji.

. Metody oceny uzyskanych przez studenta efektéw uczenia si¢ powinny by¢ tak dobrane, aby

umozliwialy ich weryfikacje. Ocenianie studentéw powinno by¢ jasne, przejrzyste
i podane do wiadomosci studentéw. Jednoczesnie powinno stuzy¢ sprawdzalnosci efektow
uczenia.

Decyzje dotyczaca wyboru metod podejmuje prowadzacy zajecia.

Nad wtasciwym ich doborem czuwa Prorektor ds. ksztatcenia i dydaktyki.

Zaleca si¢ stosowanie ponizszego ramowego systemu oceny studentéw, ktory opisuje
szczegbtowe wymagania dotyczace:

a) przedmiotow konczacych si¢ egzaminem:

* egzamin przeprowadzany jest w okresie sesji egzaminacyjnej, ktdrej termin
okreslony jest zarzadzeniem rektora w sprawie organizacji roku akademickiego.
Dopuszcza si¢ ustalenie innych terminéw przeprowadzania egzaminéw zgodnie z
Regulaminem Studiéw.

* Oceniany w trakcie egzaminu zakres wiedzy, umiejetnoSci i kompetencji
spotecznych powinien by¢ zgodny z efektami uczenia si¢ zalozonymi w sylabusach
modutéw (przedmiotéw lub grup przedmiotow).

*  Formutowane pytania nie powinny wychodzi¢ poza tres$ci zawarte w sylabusach.

* Kazdy prowadzacy powinien na zadanie studenta uzasadni¢ wystawiong oceng.

e Egzamin moze by¢ przeprowadzany w formie ustnej lub pisemnej. Decyzje co do
wyboru formy i sposobu podejmuje prowadzacy zajecia, o czym informuje
studentéw na pierwszych zajeciach.
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e Studenci powinni by¢ rozlokowani tak, aby nie istniata mozliwos$¢ przeszkadzania
sobie oraz aby istniata mozliwo$¢ oceny samodzielnos$ci udzielania odpowiedzi.

* Egzamin pisemny moze by¢ przeprowadzany w formie opisowej lub testu.

* W przypadku egzaminu pisemnego egzaminator powinien przedstawi¢ oceniong
prace na zyczenie studenta w terminie do 7 dni od ogloszenia wynikéw egzaminu.

* W przypadku egzaminu ustnego, w celu jego obiektywizacji, student otrzymuje
pytania lub zapisuje na kartce, na ktérej powinien wpisa¢ konspekt odpowiedzi.

7. Dla uzyskania oceny pozytywnej student powinien:

10.

11.

a)

b)

9)

d)

€)

przynajmniej dostatecznie pozna¢ 1 zrozumie¢ cala wiedz¢ zawarta w literaturze
podstawowej, podang w sylabusie przedmiotu oraz przekazanej przez prowadzacego zajecia,
lub w innej formie dostgpnej w wyniku aktywnych form zajec,

przynajmniej dostatecznie opanowa¢ wszelkie umiej¢tnosci przewidziane programem
przedmiotu, ¢wiczone na zajeciach,

wykaza¢ przynajmniej dostateczna umiejetno$¢ obserwowania i analizowania otaczajacych
zjawisk, zwlaszcza tych, z ktérymi jako absolwent bedzie mial do czynienia w praktyczne;j
dziatalnosci,

w stopniu przynajmniej dostatecznym umie¢ formutowaé logiczne sady na podstawie
informacji pochodzacych z r6znych zrédet (literatury, wynikéw ¢wiczen itp.),

w przypadku przedmiotéw, w ramach ktérych oprécz wykltadu prowadzone sg ¢wiczenia
przed przystapieniem do egzaminu nalezy uzyska¢ zaliczenie ¢wiczen (zaliczenie ¢wiczen
jest warunkiem koniecznym przystagpienia do egzaminu z przedmiotu w ramach, ktérego
prowadzone byly ¢wiczenia). Sposéb uwzgledniania ocen uzyskanych z zaliczen
czastkowych w ocenie koncowej z przedmiotu okre$la osoba odpowiedzialna za przedmiot i
podaje w sylabusie przedmiotu.

. zaliczenia ¢wiczen z przedmiotu konczacego si¢ egzaminem - powinno nastapic¢, jesli student:

* uczeszczat na obowigzkowe zajgcia i byt do nich odpowiednio przygotowany, tj.
poznat i zrozumiat wiedze zawarta w zadanej literaturze,

* nalezycie wykonat wymagane ¢wiczenia i/lub projekty,

* przygotowatl i wygtosit referaty itp. przewidziane programem do wykonania na
zajeciach lub samodzielnie poza zajeciami - z zachowaniem warunkéw zasad
ochrony wtasnosci intelektualnej,

e sprostal minimalnym wymaganiom okre§lonym przez prowadzacego ¢wiczenia,

e warunkiem koniecznym zaliczenia przedmiotu realizowanego w formie ¢wiczen,
lektoratow, warsztatéw, laboratoriow oraz seminariéw jest obecno$¢ na zajeciach.

zaliczen z przedmiotéw, ktére nie koncza si¢ egzaminem:

*  podstawa zaliczenia przedmiotu moze by¢ pisemna praca (np. test, projekt, referat
itp.) lub zaliczenie ustne,

* jezeli z danego przedmiotu odbywaja si¢ ¢wiczenia i wyktady (bez egzaminu) to
ocenia si¢ je oddzielnie i wystawia ocen¢ koncowa z przedmiotu.

*  Kryterium zaliczenia przedmiotu nie powinno by¢ wytacznie kolokwium koncowe.

Kryteria iloSciowe przy ocenie egzaminéw i prac kontrolnych okres$la prowadzacy zajecia
(odpowiedzialny za przedmiot) i przedstawia studentom na pierwszych zajeciach. Zaleca si¢, aby
takze na pierwszych zajeciach poda¢ sume (pulg) punktéw do zdobycia w czasie trwania zajec.
Punkty moga by¢ przyznawane za prace pisemne (testy, projekty, obliczenia, referaty itp.),
odpowiedzi ustne, aktywnos¢ na zajeciach itd. Poszczegdlne elementy sktadowe moga mie¢ r6zna
warto$¢ w zaleznosci od stopnia ich trudnosci i ztozonoSci.

Przy ocenie koncowej zaleca si¢ stosowanie ponizszych wartosci:

* student wykazuje dostateczny (3,0) stopien wiedzy/umiejetnosci, gdy na egzaminie

lub na sprawdzianach (pracach kontrolnych) uzyskuje od 50% do 59% sumy punktéw
oceniajacych stopien wymaganej wiedzy/umiejetnosci.
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* student wykazuje dostateczny plus (3,5) stopien wiedzy/umiejetnosci, gdy na
egzaminie lub na sprawdzianach (pracach kontrolnych) uzyskuje powyzej 60% do 69% sumy
punktéw oceniajacych stopien wymaganej wiedzy/umiejetnosci.

* student wykazuje dobry stopien (4,0) wiedzy/umiejetnosci, gdy na egzaminie lub na
sprawdzianach (pracach kontrolnych) uzyskuje powyzej 70% do 79% sumy punktow
oceniajacych stopien wymaganej wiedzy/umiejetnosci.

» student wykazuje dobry plus stopien (4,5) wiedzy/umiejetnosci, gdy na egzaminie lub
na sprawdzianach (pracach kontrolnych) uzyskuje powyzej 80% do 89% sumy punktow
oceniajacych stopien wymaganej wiedzy/umiejetnosci.

* student wykazuje bardzo dobry stopien (5,0) wiedzy/umiejetnosci, gdy na egzaminie
lub na sprawdzianach (pracach kontrolnych) uzyskuje powyzej 90% do 100% sumy punktéw
oceniajacych stopien wymaganej wiedzy/umiejetnosci.

12. Stosowana skala ocen:

13.

a) egzaminy i zaliczenia z modutéw (przedmiotéw lub grup przedmiotéw) objetych
programem studiéw koncza si¢ wystawieniem oceny, chyba ze program studiéw
przewiduje inaczej.

b)  przy egzaminach, zaliczeniach przedmiotéw oraz egzaminie dyplomowym stosuje si¢
nastepujace oceny: bardzo dobry 5,0, dobry plus 4,5, dobry 4,0, dostateczny plus 3,5,
dostateczny 3,0, niedostateczny 2,0.

c) student, ktory uzyskal ocen¢ niedostateczng z zaliczenia przedmiotu moze przystapi¢ w
sesji poprawkowej do egzaminu tylko jeden raz, po wczesniejszym zaliczeniu ¢wiczeh z
tego przedmiotu, jesli plan studidw przewiduje ¢wiczenia. W przypadku uzyskania na
egzaminie w pierwszym terminie oceny niedostatecznej badz nie przystapienia do
egzaminu w tym terminie, studentowi przystuguje prawo do ztozenia egzaminu w drugim
terminie. W przypadku nieuzyskania pozytywnej oceny w terminie poprawkowym student
moze uzyska¢ warunkowe zezwolenie na podjecie studiéw w semestrze nastgpnym pod
rygorem zdania egzaminu (zaliczenia przedmiotu) w terminie wyznaczonym przez
dziekana. Student moze ubiegac¢ si¢ réwniez o komisyjne sprawdzenie wiadomosci.

Weryfikacja efektow uczenia si¢ uzyskanych w wyniku odbycia studenckich praktyk

zawodowych odbywa si¢ na dwdch poziomach: uczelnianym i pracodawcy/placowki

przyjmujacej praktykanta. Opinia pracodawcy/placowki przyjmujacej, jako bezposrednio
prowadzacego praktyki jest najwazniejsza i ma znaczacy wplyw zaréwno na proces zaliczenia
praktyki, jak i na element procesu dyplomowania i zakonczenia studiéw. Ze strony Uczelni
organizacj¢ i kontrole nad przebiegiem praktyk sprawuje Dzial Praktyk i Doradztwa

Personalnego, a nad ostatecznym rozliczeniem praktyk Prorektor ds. organizacyjnych

i studenckich. Student moze by¢ skierowany na praktyki przez Uczelni¢ (do krajowych lub

zagranicznych jednostek), badz samodzielnie znalez¢ placowke, ktéra wyrazi zgode na przyjecie

go na praktyki. Organizacja praktyki z wlasnego zrodta wymaga weryfikacji placéwki
przyjmujacej pod katem prowadzonej dziatalnosci przez Dzial Praktyk i Doradztwa

Personalnego, ktdére nastgpnie przygotowuje odpowiednie dokumenty (imienne porozumienie

dotyczace realizacji praktyk w wybranej placéwce). W przypadkach watpliwych, co do miejsca

odbywania praktyk (np. placowki, z ktérymi Uczelnia dotad nie wspdtpracowata) decyzje
podejmuje Prorektor ds. organizacyjnych i studenckich. Studenci kierowani na praktyke przez

Uczelnie musza zgtosi¢ si¢ do Dziatu Praktyk i Doradztwa Personalnego celem odbioru

odpowiednich dokumentéw (karta praktyk, program praktyk). Karta praktyk jest réwniez

podstawowym dokumentem systemu weryfikacji praktyk zawodowych. Zawiera ona informacje
dotyczace miejsca odbywania praktyk (nazwa i adres placéwki oraz oddziat), czasu trwania

praktyk, liczby godzin, dane osoby odpowiedzialnej za nauke zawodu, opini¢ o praktykancie, a

takze sprawozdanie z praktyk napisane przez studenta. Po zwrocie dokumentacji potwierdzajace;j

odbyte praktyki, wstepnej weryfikacji dokumentéw dokonuje pracownik Dzialu Praktyk

i Doradztwa Personalnego. Ostateczna weryfikacje przeprowadza prorektor przez zlozenie

stosownych podpiséw. Zaliczenie praktyki realizowanej za granica wymaga dostarczenia przez
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studenta oryginatéw dokumentéw potwierdzajacych zgodno$¢ z programem praktyk oraz
thumaczenia tych dokumentéw na jezyk polski przez ttumacza przysiegtego. Istotng kwestig jest
prowadzona przez uczelni¢ hospitacja podmiotéw, w ktérych odbywane sa praktyki zawodowe,
podczas ktérej dokonuje si¢ weryfikacji zgodnosci realizowanej praktyki z efektami uczenia sig.
Warunkiem uzyskania kwalifikacji dla okreslonego kierunku studiéw, po§wiadczonej dyplomem,
jest osiggniecie wszystkich zatozonych w programie studiéw efektow uczenia sig.

Warunkiem ukonczenia studiéw jest uzyskanie dyplomu ukonczenia studiéw.

System dyplomowania polega na ztozeniu egzaminu dyplomowego i pracy dyplomowe;.
Zasady/organizacja procesu dyplomowania.

Warunkiem dopuszczenia do egzaminu dyplomowego jest zaliczenie wszystkich przedmiotéw i
praktyk objetych programem studiéw drugiego stopnia na kierunku diefetyka tj. uzyskanie 120
punktéw ECTS, a takze ztoZzenie w wymaganym terminie pracy dyplomowej. Praca dyplomowa
oceniana jest przez promotora bedacego opiekunem pracy oraz recenzenta. Z tre§cig recenzji
student zapoznaje si¢ przed egzaminem dyplomowym. Egzamin dyplomowy ma za zadanie
wykazad, ze student posiada wiedzg, umiejetnosci i kompetencje spoteczne wiasciwe dla danych
efektow uczenia si¢. Egzamin dyplomowy odbywa si¢ przed Dyplomowa Komisja
Egzaminacyjng zatwierdzong przez Rektora. Dyplomowa Komisja Egzaminacyjna skfada si¢ co
najmniej z trzech oséb, w tym z promotora i recenzenta. Przewodniczacym Dyplomowej Komisji
Egzaminacyjnej moze by¢: Rektor lub wyznaczony przez Niego nauczyciel akademicki, z co
najmniej stopniem naukowym doktora. Zalecane jest, aby w sktadzie Dyplomowej Komisji
Egzaminacyjnej byt wiaczony przedstawiciel srodowiska spoteczno — gospodarczego, ktérego
do$wiadczenie zawodowe jest zbiezne z kierunkiem studiéw

Egzamin dyplomowy obejmuje:

a) ustng prezentacj¢ pracy dyplomowe;j,

b) ustng odpowiedz na 3 pytania egzaminacyjne losowane z przygotowanych zestawow
zakresu modutéw ksztalcenia podstawowego, ogélnego, kierunkowego oraz do wyboru.
Cztonkowie Dyplomowej Komisji Egzaminacyjnej maja prawo zadawa¢ dodatkowe pytania
zmierzajace do uzupetnienia przez studenta jego wypowiedzi, uznanej za niepetna, jej pogtebienia
lub wyjasnienia omawianych kwestii. Z egzaminu dyplomowego Komisja Egzaminacyjna
wystawia ocen¢ wedtug skali okreSlonej w § 24 ust. 2 Regulaminu Studiow. Po egzaminie
dyplomowym Dyplomowa Komisja Egzaminacyjna ustala ostateczny wynik studiéw wpisywany
na dyplomie. Ostateczny wynik studiéw oblicza si¢ z doktadnoscia do dwdch miejsc po przecinku

jako sume trzech sktadnikow:

a) 0,6 $redniej z ocen modutéw okreslonej zgodnie z § 24 ust. 10 Regulaminu studiow,
b) 0,2 pozytywnej oceny z pracy dyplomowej,
c) 0,2 pozytywnej oceny z egzaminu dyplomowego. Na dyplomie wpisuje si¢ ocene
stowna wg skali:

do 3,25 - dostateczny

3,26 - 3,70 - dostateczny plus

3,71 -4,10 - dobry

4,11 -4,50 - dobry plus

4,51 i wigcej - bardzo dobry

Zasady przygotowania prac dyplomowych oraz przeprowadzenia egzaminu dyplomowego szczegétowo
okresla regulamin procesu dyplomowania.

Absolwent otrzymuje dyplom ukonczenie studiéw wyzszych II stopnia potwierdzajacy uzyskanie tytutu
zawodowego magistra. Szczegétowe zasady przygotowania prac dyplomowych oraz przeprowadzenia
egzaminu dyplomowego okresla regulamin procesu dyplomowania. Osiagniecie wszystkich efektow
uczenia si¢ okreslonych dla poszczegélnych zaje¢ oznacza realizacje zalozonej koncepcji
ksztalcenia na prowadzonym kierunku i uzyskanie efektéw kierunkowych (osiggniecie sylwetki
absolwenta).
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Wszystkie formy weryfikacji osiagnie¢ studenta uzyskanych w ramach zaje¢ w danym semestrze
odnotowuje si¢ w kartach okresowych osiggniec¢ studenta.

OPIS SPOSOBU SPRAWDZANIA EFEKTOW UCZENIA SIE Z ODNIESIENIEM DO
KONKRETNYCH MODUELOW KSZTAECENIA, FORM ZAJEC- zatacznik nr 4

CZESC C.
INFORMACJE SZCZEGOLOWE O KIERUNKU

1. PLAN STUDIOW

Harmonogramy realizacji programu studiéw na kierunku diefetyka na studiach stacjonarnych wraz z
punktami ECTS, w poszczegdlnych semestrach i latach cyklu ksztatcenia zalacznik Sa

Harmonogramy realizacji programu studiéw na kierunku dietetyka na studiach niestacjonarnych wraz z
punktami ECTS, w poszczegdlnych semestrach i latach cyklu ksztatcenia zatacznik nr Sb

2.  Opis poszczegolnych przedmiotéw / modutéw procesu ksztalcenia (sylabusy) zalacznik nr 6

3. Zasady i forma odbywania praktyk zawodowych zalacznik nr 7

375 15
Na kierunku studiéw dietetyka realizowane przez studentéw praktyki

Liczba godzin | ECTS

zawodowe pozwalaja na uzyskanie okreslonych efektow uczenia si¢ w wyniku

bezposredniego kontaktu ze Srodowiskiem spoleczno-gospodarczym.
Studenci kierunku dietetyka sa zobowiazani do odbycia praktyk zawodowych w uktadzie modutowym
tj.:

DO KONCA II SEMESTRU - Praktyka zawodowa w zaktadzie zywienia zbiorowego (125h)

DO KONCA III SEMESTRU - Praktyka zawodowa w poradni dietetycznej (200h)

DO KONCA IV SEMESTRU - Praktyka zawodowa w stacji sanitarno-epidemiologicznej (50h)
Praktyki sa opisane w zakresie i1 przedmiocie przewidzianym szczegétowym programem praktyk,
uwzgledniajacym zakres umiejetnosci, jakie powinien zdoby¢ absolwent kierunku dietetyka
Podstawowym celem praktyk jest przygotowanie absolwenta do pracy zawodowej. Ze strony Uczelni
organizacje i kontrole nad przebiegiem praktyk sprawuje Dziat Praktyk i Doradztwa Personalnego, a
nad ostatecznym rozliczeniem praktyk Prorektor ds. organizacyjnych i studenckich. Student moze by¢
skierowany na praktyki przez Uczelni¢ (do krajowych lub zagranicznych jednostek), badz samodzielnie
znalez¢ placowke, ktéra wyrazi zgode na przyjecie go na praktyki. Organizacja praktyki z wlasnego
zrodta wymaga weryfikacji placéwki przyjmujacej pod katem prowadzonej dziatalnosci przez Dziat
Praktyk, ktére nastepnie przygotowuje odpowiednie dokumenty (imienna umowa, skierowanie na
praktyki). W przypadkach watpliwych, co do miejsca odbywania praktyk (np. placéwki, z ktérymi
Uczelnia dotad nie wspotpracowata) decyzje podejmuje Prorektor. Studenci kierowani na praktyke
przez Uczelni¢ musza zglosi¢ si¢ do Dzialu Praktyk i Doradztwa Personalnego celem odbioru
odpowiednich dokumentéw (zaswiadczenie o odbyciu studenckiej praktyki zawodowej, program
praktyk). W trakcie praktyk sprawdzana jest nie tylko wiedza studenta, lecz przede wszystkim
umiejetnosci 1 kompetencje spoteczne, ktérych poziom i jako$¢ ocenia pracodawca na podstawie
wydawanego za$wiadczenia, ktore zawiera ocen¢ praktykanta. Podmioty, w ktérych realizowane sa
praktyki sa w ciaglym kontakcie z Dziatem Praktyk i na biezaco przekazuje swoje opinie i oceny. W
ramach oceny pracodawca przedstawia nie tylko zakres obowigzkéw praktykanta, lecz takze okresla
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wyjatkowe osiagnigcia i/lub zadania realizowane w ramach praktyk. Po zwrocie dokumentacji
potwierdzajacej odbyte praktyki, wstgpnej weryfikacji dokumentéw dokonuje pracownik Dziatu
Praktyk i Doradztwa Personalnego. Ostateczna weryfikacje przeprowadza Prorektor przez ztozenie
stosownych podpiséw. Zaliczenie praktyki realizowanej za granica wymaga dostarczenia przez studenta
oryginatéw dokumentéw potwierdzajacych zgodno§¢ z programem praktyk oraz tlumaczenia tych
dokumentéw na jezyk polski przez tltumacza przysiegtego. Weryfikacja efektéw uczenia si¢ uzyskanych
w wyniku odbycia studenckich praktyk zawodowych odbywa si¢ na dwéch poziomach: uczelnianym i
pracodawcy/placowki przyjmujacej praktykanta. Opinia pracodawcy/placéwki przyjmujacej, jako
bezposrednio prowadzacego praktyki jest najwazniejsza i ma znaczacy wpltyw zaréwno na proces
zaliczenia praktyki, jak i na element procesu dyplomowania i zakonczenia studiow.
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